
chuleta ANGUS ESPECIAL “DISCARLUX” 30  días 1.2kg                                                           70 €

chuleta de vaca SIMMENTAL 30 días 1 KG  (DISCARLUX)                                                     63 €

rACK VACA MADURADA 45-50 DIAS 1 kg (discarlux)                                                             68 €  

Atún de almadraba a la brasa sobre cama de judías verdes ,                                  28 €

salsa yuzu miso y brotes de mostaza cítricos 

SUGERENCIAS DEL CHEF

Rack Steak 45-50 Days Dry Aged

Grilled Almadraba Tuna with green beans, yuzu miso sauce and citrus 
mustard sprouts 

Arouquesa Beef Steak 45-50 Days Dry Aged  

IVA INCLUÍDO / vat included

Simmental  Beef Steak 30 Days Dry Aged 

Creemos en el culto a la carne, en la devoción por cada corte, cada asado
 y cada momento compartido alrededor de la mesa. 

Así que siéntate, relájate y déjate llevar por la experiencia de Symental
en su máxima expresión. 

¡Bienvenido a nuestro hogar, donde la brasa y la tradición 
se encuentran para ofrecerte lo mejor!

 

lubina salvaje braseada a la espalda con salsa bilbaina                                60 €/kg          

terminada en mesa 
Grilled wild sea bass with Bilbaína sauce 



vino por copas

vino  blanco
bLANCO NIEVA
Rueda Verdejo 100%

AS VOLTAS
Rias Baixas Albariño 100%

crayon
Valdeorras Godello 100%

3.80 €

3.80 €

4 €

vino  ROSADO
Arzuaga rosae
Ribera del Duero Tempranillo 100%

4 €

CAVA
CodornIu CuvEe Original 1551
Chardonnay, Macabeo, Parellada, Xarel·lo

5.50 €

IVA INCLUÍDO / vat included

APERITIVOS
tinto de verano                                                                  6€                 

gran barquero fino 10 años                                         6€

manzanilla la guita                                                        6€

oporto tawny                                                                     6€

CÓCTELES
blood mary
Vodka, Zumo Tomate, Limón, Sal

mojito
Hierbabuena, Azucar moreno, Ron,
Sprite/Soda

margarita
Tequila, Triple Seco, Limon, Azucar

negroni
Campari, Ginebra, Vermouth Rojo

aperol spritz
Cava, Aperol, Soda

tequila sunrise
Tequila, Zumo De Naranja, Granadina, Zumo
De Limon

tom collins
Ginebra, Zumo De Limon, Sirope de Azucar,
Tonica

RON MAI TAI
Ron Oscuro, Ron Blanco, Triple Seco, Zumo de
Limon, Zumo de Naranja, Sirope de Azucar

CHILCANO
Pisco, Zumo De Limon, Sirope de Azucar, Sprite

SYMENTAL
Bombay Bramble, Zumo De Limon, Sirope de
Azucar, Ginger Ale, Granadina

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €

vino tinto
conde de san cristobal
Ribera Del Duero Tempranillo 100%

PAGO FLORENTINO
D.O.P Vino De Pago Tempranillo 100%

La mateo vendimia
Rioja Tempranillo 70%, Garnacha 27%,
Graciano 3%

De palabra
D.O. Madrid Tempranillo 100%

4.50 €

4.50 €

3.80 €

4 €



CROQUETAS “JOACO” POLLO RUSTIDO , HUEVO Y JAMON                                                         13 €

Cecina de vaca PremiuM especial Discarlux y almendras fritas                          19 €                       

Nuestra receta de Pastrami de vaca, aliñado con BBQ                                               17 €

Tomates elegidos con encurtidos caseros Y octavillo de anchoaS                     16 €

Ensaladilla Ilustrada con tartar de CARABINEROS                                                      15 €      

tabla quesos                                                                                                                                    17 €

ENTRANTES 

Special Premium Discarlux Beef Dried Meat And Fried Almonds 

Our Recipe For Beef Pastrami, Seasoned With BBQ 

“Joaco” Croquettes Rusty Chicken, Egg And Ham

Chosen Tomatoes with Homemade Pickles and Anchovy “Octavillo”  

Mixed Salad with Large Red Prawns 

IVA INCLUÍDO / vat included

de la huerta 
ALCACHOFA CONFITADA SOBRE SALSA DE MOJO NEGRO, QUESO CREMA                            8.50 uD

VINAGRETA DE NUECES Y TRUFA BIANQUETO                                                        

PUERROS CONFITADOS A LA BRASA CON SALSA VELOUTE, PAPADA IBÉRICA                    15.50 €

JOSELITO Y ANACARDOS TOSTADOS AL JOSPER.

          

Confit artichoke with black mojo sauce, cream cheese and walnut with truffle
vinigrette

Grilled confit leeks with Iberico Jowl Velouté sauce and roasted cashew 



             

BIKINI de Pastrami de vaca, aliñado con mayonesa de kimchi                                        9 €

CROQUETAS “JOACO” POLLO RUSTIDO , HUEVO Y JAMON                                                            1 0 €

Cecina de vaca PremiuM especial Discarlux y almendras fritas                            1 0 € 

Ensaladilla Ilustrada con tartar de CARABINEROS                                                          9 €    

TORTILLA AHUMADA CON PAPADA “JOSELITO”                                                                               6 €

Tomates elegidos con encurtidos caseros Y octavillo de anchoaS                         8 €

tartar symental                                                                                                                             11 €

tabla quesos                                                                                                                                      17€

SAAM de gambón estilo adrián                                                                                                    9 €

CarTa de barra 

Special Premium Discarlux Beef Dried Meat And Fried Almonds 

Our Recipe For Beef Pastrami, Seasoned With Kimchi  

“Joaco” Croquettes Roasted Chicken, Egg And Ham

Chosen Tomatoes with Homemade Pickles and Anchovy “Octavillo”  

Mixed Salad with Large Red Prawns 

IVA INCLUÍDO / vat included

Smoked Omelette  with Ibérico guanciale By “Joselito”

Prawns saam Adrian’s  style



pollo Coquelet a la brasa acompañado de papas y mojo                                       29 €

Chuleta de vaca madurada 1kg                                                                                           63 €

NEW YORK STEAK A  la brasa  500gr                                                                                    31 €

Presa adobada de Bellota a la brasa entera para compartir 2 pax               39 €

guiso de carrilleras al vino tinto con puré de coliflor                                          24 €                 

Gambas rojas alistadas en sartén, para chuparse los dedos (10 uds.)             30 €                      

Salmon rojo salvaje marinado con guacamole y Torreznos de soria                 22 €

Grilled Coquelet Chicken with Potatoes And Mojo 

Aged Beef Steak 1KG

de la tierra 

New York Steak 500g  

Whole Marinated Iberian Acorn-Fed Presa to Share For 2 People

Cheek With cauliflower puree

del mar 

Red Prawns Prepared In A Frying Pan, Finger-Licking Good (10 Pcs.) 

selección de pescado según  mercado y temporada

Wild Red Salmon Marinated With Guacamole And Torreznos 

IVA INCLUÍDO / vat included

de cuchara 
callos a la madrileña 
Madrid-Style Tripe

22 €
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subir/bajar temperatura de 1 a 7.3.

VACIO DE vaca vieja 250 G                                                                                                                 25 €

Entraña de vaca de 350g a la brasa                                                                                         24 €
Grilled Beef Entrail 350 grs.

Mix de carnes con salsa romescu, bbq o chimichurri                                                        68 €

150 gR de vacio, 150 gr de entrecot, 150 gr de picaña, 150 gr de entraña                           

cocina en tu mesa 

Aged Shank of Old Cow. 250 g  

Mix Meat with Romescu, BBQ or Chimichurri Sauce

IVA INCLUÍDO / vat included

SERVIDO PARA UN COCINADO COMPLETO EN MESA



Tarta de queso tres leches de pría                                                                                      10 €                         

Canutillos de Hojaldre con crema pastelera                                                                 10 €

tarta rota extraordinaria de chocolate                                                                         10 €

                

pregunta por nuestras bolas de helado                                                                            3 €
Ask for our Ice Cream Scoops

algo dulce 

IVA INCLUÍDO / vat included

postres hechos en casa

Tres Leches de Pría Cheesecake 

Puff Pastry Eclairs with Pastry Cream

Extraordinary Chocolate Cake

VINOS dulces
PEDRO XIMENEZ 6 €

6 €TOKAJI OREMUS



BODEGA C A R T A  D E

V I N O S



vinos tintos
rioja
La mateo vendimia
Tempranillo 70%, Garnacha 27%, Graciano 3%

MARQUES DE VARGAS reserva
Tempranillo 90%, Mazuelo 5%, Garnacha 5%

marques de riscal reserva
Tempranillo 97%, Graciano 3%

viña tondonia reserva
Tempranillo 75%, Garnacha 15%, Graciano 5%, 
Mazuelo 5%

30 €

35 €

50 €

ribera del duero
Conde de san cristobal
Tempranillo 100%

corimbo
Tempranillo 100%

ARZUAGA
Tempranillo 90%, Cabernet Sauvignon
 y Merlot 10%

protos 27
Tempranillo 100%

30 €

40 €

45 €

MADRID
De palabra
Tempranillo 100%

y volaras
Syrah 100%

24 €

27 €

IVA INCLUÍDO / vat included

de pago
PAGO FLORENTINO
Tempranillo 100%

ALICANTE
enrique mendoza pinot noir
Pinot Noir 100%

bierzo
PUIL
Mencia 100%

somontano
eNATE CRIANZA 
Tempranillo 70%, Cabernet Sauvignon 30%

argentina
TERRAZA DE LOS ANDES
Malbec 100%

calatayud
Bruxon
Garnacha, Syrah

30 €

27 €

24 €

24 €

27 €

24 €

TORO
SAN ROMAN
 Tinta De Toro

NUMANTHIA
Tinta De  Toro

40 €

47 €

CUENCA
BOBAL 60'S vega moragona
Bobal

24 €

JUMILLA
ALONT
Monastrell, Syrah, Cabernet Sauvignon 37 €

35 €

25 €



vinos blancos

IVA INCLUÍDO / vat included

VERDEJO
BLANCO NIEVA
 Verdejo 100%

Jose pariente
Verdejo 100%

24 €

27 €

albariño
as voltas
Rias Baixas Albariño 100%

mar de frades
Rias Baixas Albariño 100%

25 €

30 €

GODELLO
cRAYON
Valdeorras Godello 100%

la revelia
Bierzo Godello 100%

25 €

35 €

chardonnay
otazu
Chardonnay 100%

Fan D.ORO
C hardonnay 100%

25 €

27 €

PENEDÈS
PINORD MIREIA
Moscatel, Sauvignon Blanc, Gewüztraminer

viña esmeralda
Moscatel De Alejandria

25 €

25 €

madrid
entre silencios
Malvar 100%

24 €

VINOS ROSADOS

naranjas azules
Garnacha 92%, Syrah 8%

ribera del duero
arzuaga rosae
Tempranillo 100%

espumosos
cAVA CODORNIU CUVÉE ORIGINAL
Chardonnay, Macabeo, Parellada,
Xarel·lo

cava ars collecta 
Blanc De Blancs Reserva

champagne möet & chandon
Chardonnay, Pinot Meunier,
Pinot Noir

champagne veuve clicquot
Chardonnay, Pinot Meunier, 
Pinot Noir

champagne veuve clicquot rosé
Chardonnay, Pinot Meunier, 
Pinot Noir

24 €

27 €

32 €

45 €

60 €

62 €

62 €

CEBREROS


