
NUESTROS APERITIVOS

SYMENTAL ROJAS MADRID. FRANCISCO DE ROJAS, 5

914 379 002  - SYMENTALROJAS@GRUPOSYMENTAL.COM
R E S E R V A S

A L G O  D U L C E

VACIO DE VACA VIEJA                   
DRY AGED 250 GR.

TOMATES CON ENCURTIDOS
CASEROS Y ANCHOAS

JARRETE DE TERNERA ASADO
PARA COMPARTIR 1KG (2PAX)

PASTRAMI DE VACA, ALIÑADO
CON BBQ

ENTRAÑA DE VACA A LA   
BRASA

BRIOCHE DE SOBRASADA DE BUEY

39 €

MIX DE CARNES CON SALSA ROMESCU, BBQ O CHIMICHURRI (ELIGE): 

VACUNO: 150 GR DE VACIO, 150 GR DE ENTRECOT, 150 GR DE PICAÑA, 250 GR DE ENTRAÑA

IBERICO: 200 GR PRESA, 200 DE SECRETO, 200 GR DE PLUMA

FACE TO FACE VACUNO VS. IBERICO:  
      150 GR VACIO, 150 GR ENTRAÑA, 150 GR SECRETO Y 150 GR PLUMA

 25 €

PLUMA DE IBERICO A LA BRASA
CON ESPINACAS

ENTRECOT DE VACA DE 500 GR
A LA BRASA

COLMO DE WAGYU CHILENO   
150 GR.

E N T R A N T E S

LECHUGAS Y TOMATES, MANZANA   
VERDE, NUECES Y QUESO CABRAL

55 €

25 €

CHULETA DE VACA MADURADA
DE 1KG

D E  L A  T I E R R A  

D E L  V A C U N O  M A Y O R  O  D E L  I B É R I C O  P U R O

15 €

 16 €

 16 €

 12 €

C O C I N A  E N  T U  M E S A

PRESA ADOBADA DE BELLOTA A
LA BRASA ENTERA PARA
COMPARTIR 2 PAX 

 29 €

 24 €

22 €

39 €

POLLO COQUELET A LA BRASA
ACOMPAÑADO DE PAPAS Y MOJO

LOMO WAGYO JAPONES A5 
KAGOSHIMA/MIYAZAKI 100 GR.

29 €

28 €

HOJAS DE ESPINACAS, POLLO,
SALSA DE BERROS Y VINAGRETA

 
 14 €

JAMON IBERICO CON PAN TOMATE 28 €

CECINA DE VACA PREMIUM Y
ALMENDRAS FRITAS  18 €

GAZPACHO ILUSTRADO CON
PIPIRRANA DE AGUACATE

14 €

VICHYSSOISE CON CARPACCIO
DE GAMBA ALISTADA

 14€

ENSALADILLA ILUSTRADA
CON TARTAR DE ATÚN ROJO

CROQUETAS “JOACO” POLLO,
HUEVO Y JAMON O DE CHIPIRONES

 12 €

 14 €

ALBONDIGAS DE COCHINO
NEGRO “TOMA PAN Y MOJA”

24 €

TERNASCO DE ARAGON COCINADO  
A BAJA TEMPERATURA CON
PIPIRRADA

26 €

 65 €

SECRETO DE IBERICO Y COGOLLOS
DE LECHUGA COCINADOS A LA
PARRILLA

22 €

CARRILLERA DE IBERICO PURO
CON HUESO

24 €

ARROZ CREMOSO DE MATANZA
Y SECRETO IBERICO A LA BRASA

ARROZ SECO CON CALAMAR,
GAMBAS ALISTADAS Y AZAFRAN

ARROZ NEGRO CREMOSO CON
CHIPIRON DE POTERA

48 € 

 52 €

48 €

D E  L A  M A R

GAMBAS ALISTADAS EN SARTEN,
PARA CHUPARSE LOS DEDOS        
(10 UDS )

25 € 

9 € 

12 €

10 €

ARROZ CON LECHE CARAMELIZADO

TARTA DE QUESO TRES LECHES
DE PRÍA 10 €

BROWNIE, HELADO DE SANGUINA,
MERMELADA DE TOMATE.

PIÑA A LA BRASA, ESPUMA DE COCO
Y RON “PIÑA COLADA”

PACO GARCIA 3.80 €

LA PLANTA

CONDE DE SAN CRISTOBAL

4 €LAN D - 12

C A V A

VINOS TINTOS

5,50 €

TINTO DE VERANO 6 € 20 €

SANGRIA DE VINO TINTO

11,50 €

BEEFEATER 

HAVANA 3

BLOODY MARY

MOJITO

C Ó C T E LGINEBRA

11,50 €

NEGRONI

BARCELO

PUERTO DE INDIAS 8 €

10 €

LARIOS

10 €

GIN GIRO 8 €

8 €

10 €

11,50 €

SEAGRAMS

8 €

HAVANA 7

CACIQUE

10 €

10 €

MARGARITA 10 €

 10 €

BOMBAY SAPPHIRE

TANQUERAY

11,50 €

MARTIN MILLERS

NORDES

HENDRICKS

G`VINE

11,50 €GIN MARE

11,50 €

RON

BRUGAL

MATUSALEM RESERVA

VODKA
ABSOLUT 9 €

SMIRNOFF 9 €

SANGRIA BLANCA O CAVA 7 €

V I N O  P O R  C O P A S

 I V A  I N C L U I D O / V A T  I N C L U D E D

PESCA DEL DIA (CRUDO, CÍTRICO
Y PICANTE

10 €BOCATIN DE PASTRAMI CON BBQ

5 €CROQUETAS DE CHIPIRONES EN
SU TINTA PICANTITAS (2 UDS)

10 €

TIRADITO DE SALMON SALVAJE
EMULCION DE AGUACATE Y
AROMÁTICOS

10 €

FISH AND CHIPS DE LA PESCA
DEL DIA

10 €

HAMBURGUESA DE CARNE
MADURADA 200GR, CEBOLLA,
QUESO Y SALSA BRAVA.

15 €

TOSTA DE ROPA VIEJA
MADRILEÑA CON HUEVO FRITO

12 €

12 €ALBONDIGUILLAS DE COCHINO
NEGRO GLASEADO

T O P  B O C A D O S

P R U E B A  N U E S T R O S

C A F É S  E  I N F U S I O N E S

3.80 €

WHISKY

CARDHU

BLACK LABEL

CHIVAS REGAL

GLENFIDDICH

JACK DANIELS

RED LABEL

WHITE LABEL

BALLANTINES

JB

TEQUILA
JOSE CUERVO SILVER

JOSE CUERVO REPOSADO

11,50 €

11,50 €

11,50 €

 11,50 €

 11,50 €

 9 €

6 €

6 €

CHILCANO

MOSCOW MULE

BLUE LAGOON

SYMENTAL

12 €

12 €

12 €

12 €

CRÈME BRULEÉ COCINADA EN EL
HORNO AHUMADA CON HELADO DE
TURRÓN.

10 €

CROQUETAS “JOACO” DE POLLO,
HUEVO Y JAMON (2 UDS)

5 €

A R R O C E S  ( M I N  2  P A X )

SALMON ROJO SALVAJE
MARINADO CON GUACAMOLE Y
TORREZNOS DE SORIA

22 € 

TARTAR DE ATUN ROJO CON
VINAGRETA DE SOJA Y WASABI

24 € 

PATA DE PULPO A LA BRASA CON
PURE DE PAPAS A LA GALLEGA 28 € 

CANUTILLOS DE HOJALDRE CON
CREMA PASTELERA

10 €

TARTA DE CHOCOLATE 10 €

C O P A S  Y  C Ó C T E L E S

   C O P A       J A R R A

7 € 22 €

11,50 €

8 €

8 €

TEQUILA SUNRISE 12 €

TOM COLLINS 12 €

RON MAI TAI 12 €

C Ó C T E L  S I N  A L C O H O L

MOJITO

SAN FRANCISCO

8 €

8 €

11.50€

10 €

10 €

BACARDI 8 €

8 €

8 €

APEROL SPRITZ 10 €

4.50 €

PAGO FLORENTINO
4,50 €

BARBARIDAD 3.80 €

VINO ROSADO

NARANJAS AZULES 4 €

CODORNIU CUVÉE ORIGINAL

VINOS BLANCOS
BLANCO NIEVA 3.80 €

CASTEL DE BOUZA 3.80 €

CRAYON 4 €

Rioja Crianza Tempranillo 90%, Garnacha 10%

Rioja Tempranillo 100%

Ribera del Duero Tempranillo 100%

Ribera del Duero Tempranillo 100%

D.O. Madrid

 D.O.P Vino de Pago

Rueda Verdejo 100%

Rias Baixas Albariño 100%

Valdeorras Godello

D.O Cebreros Garnacha 100%

Brut Nature

22 €

GRAN BARQUERO FINO 10 AÑOS 6 €

MANZANILLA LA GUITA 6 €

C O N S U L T A  P O R  N U E S T R A

C A R T A  D E  V I N O S

BOLA DE HELADO 3 € 

OPORTO TAWNY 6 €

@symentalmadrid

“El punto lo pones tú”: Cocina la carne más selecta de
Discarlux en tu propia mesa de inducción invisible


